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PRODUCTO 
 
Mezcla de harinas y semillas de alcaravea 

desarrollado para elaborar pan de caja. 

 
INGREDIENTES 
 
Producto elaborado con semillas de alcaravea, 

harina trigo**,  harina de maíz**, harina de 
cebada** sal, gluten, ácido ascórbico (*art. 

primero, X  pp.71), azodicarbonamida (ADA) (* 

art. primero, LIII,  pp.73), enzimas alfa amilasa 
derivadas de Aspergillus Níger (*art. tercero pp.92 

II) y aceite parcialmente hidrogenado. 
 
ALERGÉNICOS 
 
Este producto se considera como alergénico, ya 

que contiene harina de trigo y gluten. 

 
DESCRIPCIÓN 
 
Mezcla de harinas de varios cereales y semilla de 

alcaravea, de olor característico a alcaravea y  

color beige, polvo ligeramente fino con presencia 
de  semillas de alcaravea. Libre de materia 

extraña. 

 
APLICACIONES 
 
Este mix fue desarrollado para  ser utilizado en la 

elaboración de pan de caja. Así como en otros 
panes donde se requiera de un sabor salado, 

fuerte característico de la alcaravea. 

 
VENTAJAS 
 

alcaravea. 

 

ya que solo hay que agregar levadura y agua. 

  
 
 

 
 
DOSIS 
 
Para 1 kg de esta mezcla adicionar de 480 a 600 

g de agua y 10g de levadura seca. 

 
PRESENTACIÓN 
 
Bolsa de papel kraft con el logotipo del cliente, 

con bolsa interior de  polietileno transparente 
calibre 200, con un contenido neto de 22.68  kg. 

Cada bolsa tiene una etiqueta con el nombre del 
producto, razón social de la compañía, dosis, 
fecha de elaboración, fecha de caducidad, número 

de lote y contenido neto.  

 
ALMACENAMIENTO 
 
Debe conservarse en lugar fresco, seco y libre de 

polvo. Es muy importante mantener siempre 
cerrado el envase para evitar contaminaciones. 

 

 
*Diario oficial 15 de Diciembre 1999. 

**En concordancia con NOM-147-SSA1-1996). 

 
 
 


