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STAND

PANADIS

Mie 21

12:30 a 13:30 hrs

Demostracion Pizza
Napolitana con Alejandro
Mino

Jue 22

12:30 a 13:30 hrs

Demostraciéon Mollepizza
con Alejandro Mino

Vie 23

12:30 a 13:30 hrs

Demostracion Pizza
Prosciutto con Alejandro
Mino

anadis

Innovando contigo

Sab 24

10:30 a 11:30 hrs

Demostracion Pizza
Nutella con Alejandro
Mino

15:00 a 16:00 hrs

Demostracion Conchas
Mantequilla con Irving
Quiroz

15:00 a 16:00 hrs

Demostracion Colchones
de Naranja con Irving
Quiroz

15:00 a 16:00 hrs

Demostracion Ciabatta
Reposada con Irving
Quiroz

11:30 a 12:00 hrs

Meet & Greet y firma de
libro Irving Quiroz

16:30 a 17:30 hrs

Demostracion Pizza
Napolitana con Alejandro
Mino

16:30 a 17:30 hrs

Demostracion Mollepizza
con Alejandro Mino

16:30 a17:30 hrs

Demostracion Pizza
Prosciutto con Alejandro
Mino

12:00 a 13:00 hrs

Demostracion de Pan
Hamburguesa con Irving
Quiroz

18:00 a 19:00 hrs

Meet & Greet y firma de
libro Irving Quiroz

18:00 a 19:00 hrs

Meet & Greet y firma de
libro Irving Quiroz

18:00 a 19:00 hrs

Meet & Greet y firma de
libro Irving Quiroz




STAN

LIVENDO....

Mie 21

11:30 a 12:00 hrs

Charla “Conociendo la masa
madre, tipos y aplicaciones”
con Fabian Solano

Jue 22

1:30 a 12:00 hrs

Charla “Conociendo la masa
madre, tipos y aplicaciones”
con Fabian Solano

Vie 23

1:30 a 12:00 hrs

Charla “Conociendo la masa
madre, tipos y aplicaciones”
con Fabian Solano

LIVeNDO

Sab 24

11:30 a 12:00 hrs

Charla “Importancia de
conocer el indice glicémico”
con Amparo Espinoza

12:30 a 13:00 hrs

Charla “Importancia de
conocer el indice glicémico”
con Amparo Espinoza

12:30 a 13:00 hrs

Charla “Importancia de
conocer el indice glicémico”
con Amparo Espinoza

12:30 a 13:00 hrs

Charla “Importancia de
conocer el indice glicémico”
con Amparo Espinoza

12:30 a 13:00 hrs

Charla “Productos
fermentados y microbiota”
con Luciana Jiménez

13:30 a 14:00 hrs

Charla “Principios basicos de
masa madre” con lrving
Quiroz

13:30 a 14:00 hrs

Charla “Principios basicos de
masa madre” con Irving
Quiroz

13:30 a 14:00 hrs

Charla “Principios basicos de
masa madre” con Irving
Quiroz

13:30 a 14:00 hrs

Charla “Conociendo la masa
madre, tipos y aplicaciones”
con Fabian Solano

14:30 a 15:00 hrs

Charla “Sindrome del
intestino irritable” con
Amparo Espinoza

14:30 a 15:00 hrs

Charla “Sindrome del
intestino irritable” con
Amparo Espinoza

14:30 a 15:00 hrs

Charla “Sindrome del
intestino irritable” con
Amparo Espinoza

15:30 a 16:00 hrs

Charla “La ciencia detras de
la masa madre” con Luciana
Jiménez

15:30 a 16:00 hrs

Charla “La ciencia detras de
la masa madre” con Luciana
Jiménez

15:30 a 16:00 hrs

Charla “La ciencia detras de
la masa madre” con Luciana
Jiménez

16:30 a 17:00 hrs
Charla “La clave para

16:30 a 17:00 hrs

Charla “La clave para
diferenciar tu negocio” con
Fabian Solano

diferenciar tu negocio” con
l‘:abién Solano
17:30 a 18:00 hrs

Charla “Productos
fermentados y microbiota”
con Luciana Jiménez

——  aaa
17:30 a 18:00 hrs

Charla “Productos
fermentados y microbiota”
con Luciana Jiménez

16:30 a 17:00 hrs

Charla “La clave para
diferenciar tu negocio” con
Fabian Solano

17:30 a 18:00 hrs

Charla “Productos
fermentados y microbiota”
con Luciana Jiménez




SUMMIT

Mie 21

10:00 a 10:45 hrs

Conferencia “Salud Intestinal
y Masa Madre” con la
Nutriologa Amparo Espinoza

Sab 24

10:00 a 10:45 hrs

Conferencia “Mas alla de la
panderia mexicana” con el
Chef lrving Quiroz

11:00 a 11:45 hrs
Conferencia “La historia de un

- panadero, como emprender en

medio de la crisis” con el Chef
Fabian Solano
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