FICHA TECNICA

" Brillo en Brilia Chabacano No. De Articulo
\6 307008
é;gﬁpanadis Cubeta de 20 kg.
}: ” Innovando contigo
DESCRIPCION ARACTERISTICAS FISI iIMICA
Gel abrillantador para todo tipo de e © SIS RSISOBIIEAS
Bizcocho, danés, Feite, Tartas de Fruta. oH 4546
PROPIEDADES °Brix 44-53
Gel suave, textura Homogenea, sabor indice de refraccion 1.4000-1.4500
definido a chabacano. Materia extrafia en 100 g Ausente
MODO DE EMPLEO Tiempo de secado 1-3 minutos
1 kg. De Brillo Brilia Chabacano, por 600
ml de agua INGREDIENTES: Agua, az(car, Pectina, Gomas
vegetales, Acido citrico, saborizante y colorante
ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE artificial, Sorbato de potasio como conservador.
EMPAQUE PRIMARIO: Cubeta blanca de : ’
polietileno en alta densidad con CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
capacidad de 20 kg. Cuenta Total Menos de 10 UFC/g
ALMACENAJE: Mantener el producto Coliformes Menos de 10 UFC/g
bien tapado, en un lugar seco y fresco. Hongos Menos de 10 UFC/g
VIDA DE ANAQUEL: 1 afio en Levaduras Menos de 10 UFC/g
condiciones Optimas E. Coli Negativo
, Sal la (25 Negati

CARACTERISTICAS almonela (25g) egatvo
ORGANOLEPTICAS

eavaviTeo _ eseecicacon

Aspecto Gel homogéneo brillante

Color caracteristico

Olor caracteristico

Sabor caracteristico
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