FICHA TECNICA

Margarina Delia Premium Danés No. De Articulo
DeI|a°
- Caja con 10 barras de 1 Kg. 304052

DESCRIPCION

La margarina de uso industrial comestible es un producto elaborado por la emulsion
estabilizada de grasas y aceites vegetales, comestibles modificados o sin modificar por
hidrogenacion, fraccionacion o interesterificacion, incorporados de agua y adicionados o no
de leche, sdlidos de leche, ingredientes opcionales y aditivos alimentarios permitidos por la
Secretaria de Salubridad y Asistencia. Es un producto elaborado con las normas mas
estrictas de calidad y avanzadas técnicas de fabricacion.

USO INTENCIONADO Y CONSUMIDOR/CLIENTE

Este producto esta formulado especialmente para la elaboracion de todo tipo de masas
fermentadas-laminadas de gran calidad. Especial para la elaboracion de cuernos, hojaldras,
corbatas y ochos. Es un producto de uso alimentario industrial y esta dirigido para la
industria de la panificacion.

COMPOSICION

Aceites vegetales comestibles parcialmente hidrogenados y sin hidrogenar, agua, sal
yodada, lecitina de soya, mono y diglicéridos de acidos grasos, benzoato de sodio, sorbato
de potasio, acido citrico, annato, BHA, BHT y saborizante artificial.

CARACTERISTICAS FUNCIONALES:

Su gran plasticidad permite un reparto uniforme y en consecuencia un excelente hojaldrado.
Sus caracteristicas confieren al pan buen volumen, miga uniforme, brillo y exquisito sabor.
Este producto es el resultado de afios de investigacion en las principales panificadoras del
pais, teniendo como resultado un equilibrio perfecto de sabor, color y consistencia.

ESPECIFICACIONES ORGANOLEPTICAS

Color: Amarillo paja- amarillo claro, ligeramente brilloso

Olor: Nota grasa, ligeramente dulce, exenta de olores extrafios y rancios

Sabor: Nota grasa, ligeramente dulce, exenta de notas rancias o extrafas
Aspecto: Barra solida, homogénea, con una consistencia tersa y libre de grumos

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Grasa (% minimo) 75
Humedad (% maximo) 24
Cloruro de Sodio (% maximo) 1,05
Punto de Fusion (°C maximo) 46
indice de perdxidos (meq 02/kg max. al empacar) 2
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FICHA TECNICA

Margarina Delia Premium Danés No. De Articulo
DeI|a°
- Caja con 10 barras de 1 Kg. 304052

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

Coliformes 10 UFC/g maximo

Mesofilos aerobios [ 500 UFC/ g maximo

Hongos y Levaduras | 10 UFC/g maximo

VIDA UTIL DE ANAQUEL, CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRAZABILIDAD

6 meses almacenada en un rango de temperatura de 10 — 16° C, en un lugar seco y limpio. La
trazabilidad del producto se identifica por medio del nimero lote, de acuerdo a una numeracion
consecutiva, identificando el turno en que se elabord.

EMBALAJE

EMPAQUE PRIMARIO: Papel Parma

EMPAQUE SECUNDARIO: 10 piezas de 1 kg en caja colectiva de cartén corrugado

ESTIBA: 6 camas de 17 cajas cada una, total de cajas por tarima 102.

ETIQUETADO

Pais de origen: México

Identificacion de lote: NUmero consecutivo.

Fecha de caducidad: DD/MMM/AAAA

POTENCIAL DEL MAL USO POR EL CONSUMIDOR/CLIENTE

Informacion toxicoldgica:

Oral No peligroso
Piel No peligroso
Ojos No peligroso
Inhalacién No peligroso

Primeros auxilios No peligroso

PELIGROS INHERENTES AL PRODUCTO O PROCESO

No se identifican.
MEDIDAS DE CONTROL CORRESPONDIENTES

No se requieren.

PANADIS, SA DE CV
M 6 Paseo Tollocan 754. Col. Izcalli Toluca. C.P 50150
é\ Toluca, Estado de México.
=

:J}Panad is Atencién a Clientes 01 (722) 271 6638 al 41

. Innovando contigo www.panadis.com.mx ventas@panadis.com.mx




